
Le Printemps 
Avril 2024 
Midi & Soir 

Menu du marché 
Menu en 3 services 35€  

Entrée / Plat / Dessert 

Entrées 
Asperges rôties / Mozzarella Burrata / Gravlax de Boeuf / Poivre sauvage  9 

 Huile d’olive maturée de notre production 

Bonite de Méditerranée fumée maison / Oignon des Cévennes confit  9 
 Crème de Petit pois au lard / Oeuf de Saumon 

Plats 
Retour de Pêche / Courgette de producteur / Marinade Chermoula  22 

Sauce Vierge Main de Budha 

Autour de l’Agneau / Le Gigot en basse température  / Le nem Amande - Sauge  22 

Légumes de saison / Jus de viande à l’ail noir     

Persillé de Boeuf Black Angus USA , marinade maison & frites fraiches  30   
(supplement menu 5€) 

Desserts 
Mousse Gianduja / Streusel Noisette / Feuillantine Café  10  

 

Pomelos bio / Mousseline Romarin / Huile d’olive maturée de notre production  10   

Origine des viandes : , Agneau & Boeuf UE 
Tous nos tarifs sont exprimés en Euros toutes taxes comprises et service inclus


