
Le Printemps 
Mai 2024 
Midi & Soir 

Menu du marché 
Menu en 3 services 35€  

Entrée / Plat / Dessert 

Entrées 
Asperges rôties / Oeuf de ferme mollet / Shiitaké du Var  9 

 Hollandaise iodée aux oeufs de saumon 

Mozzarella Burrata / Gaspacho de petit pois / Pesto de fève à l’ail des ours  

Pickles maison 

Plats 
Retour de Pêche / Légumes primeur au wok / Marinade Thaï maison  22 

Cébettes & jeunes pousses 

Poitrine de Veau au romarin / Carottes de nos producteurs aux graines de cumin  22 

Condiment Datte Medjoul / Jus de cuisson     

 Persillé de Boeuf Black Angus USA , marinade maison & frites fraiches  30   
(supplement menu 5€) 

Desserts 
Panna cotta Pistache / Fraises marinées  / Rhubarbe confite / Amande  10  

 

Pomelos bio / Mousseline Romarin / Huile d’olive maturée de notre production  10   

Origine des viandes : , Veau Francais 
Tous nos tarifs sont exprimés en Euros toutes taxes comprises et service inclus


